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Vous aurez un  rô le  prépondérant  dans  la préparation, la 

mise au point et le lancement d'une fabrication. Rattaché(e) au 

responsable zone boulangère, vous travaillez au sein d’une équipe 

de 5 personnes.

COMPÉTENCES ET QUALITÉS 
REQUISES

• CAP Boulanger et ou pâtissier souhaité.

• Expérience minimum de 3 ans souhaitée de 

préférence en boulangerie ou pâtisserie

Industrielle/GMS avec management d’équipe.

Vous savez respecter les procédures et les 

consignes de sécurité HACCP et avant tout vous 

êtes : rigoureux(se), organisé(e), dynamique et 

autonome.

VOS AVANTAGES

• Salaire mensuel : 1985€ + majoration heures de

nuit / Dimanche

• Prime dimanche : 12.50€

• Prime de responsabilité / Prime ancienneté / 

Participation

• CSE

• Remise sur les produits

• Tenue de travail fournie

VOTRE CONTRAT

• CDI au poste de CHEF DE POSTE ADJOINT 

BOULANGER (H/F)

• Horaire hebdomadaire : 35 h/semaine du 

samedi au mercredi

• Travail : en 2 X 8 (travail de nuit possible)

VOTRE INTÉGRATION

Intégration / formation/accompagnement

VOTRE ÉVOLUTION

Les différents projets de l’entreprise et sa 

forte croissance offrent de nombreuses 

opportunités d’évolution.

Ce CDI peut déboucher un poste de chef 

de poste (H/F).

VOTRE LIEU DE TRAVAIL

COCAGNE – Parc d’Activité du Moulin 

d’Ecalles 76690 LA RUE SAINT PIERRE

C’est au pied de l’A28, à 20 mn de Rouen

et 50 mn de la plage

COMMENT CANDIDATER

Adressez votre CV ainsi qu’un courrier 

détaillant votre parcours et vos motivations

CONTACT

c.lefrancois@cocagne.pro

Nous sommes une PME normande spécialisée depuis 1993 dans la 

fabrication de produits traiteurs, apéritifs et snacking, salés ou sucrés et surgelés.

Avec 150 collaborateurs (250 en période de pointe) nous réalisons un chiffre 

d’affaires de 14 Millions d’€.

Nos clients sont les centrales et grossistes de la Restauration Hors Domicile, les 

leaders du Home Service / Freezer Centers, la Grande Distribution et l’Export.

NOUS REJOINDRE, C’EST
Intégrer, et consolider, une équipe de passionnés capable de soulever des 

montagnes pour inventer et fabriquer les produits gourmands des tables de fête.

COCAGNE, c’est des IDEES . DU GOUT & bientôt VOUS !

POSTE : CHEF DE POSTE ADJOINT 
BOULANGER EN INDUSTRIE (H/F)
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